Ogloszenie zapytania ofertowego przez Szkol¢ Podstawowg
im. Krolowej Jadwigi w Sierczy

Szkota Podstawowa im. Krolowej Jadwigi w Sierczy  zaprasza do skladania ofert
cenowych dot. §wiadczenia ustug polegajacych na dostarczeniu positkow w formie cateringu
dla dzieci z oddzialéw przedszkolnych.

Termin realizacji zaméwienia: okres 12 miesiecy 2018 r.

Termin przestania oferty cenowej: do 8.12.2017 r. do godz. 14.00
Termin rozstrzygniecia: 12.12.2017 r. godz. 14.00

Termin podpisania umowy: 15.12.2017 r. do godz. 14.00

Szczegotowych informacji udziela sekretariat szkolty podstawowej do ktérego nalezy takze
zglaszac oferty:

tel. tel/fax.12 6515497

Siercza 428

32-020 Wieliczka

www.sp-siercza.pl

sekretariat@sp-siercza.pl

Wiecej szczegdtow w zalaczniku:

zapytanie ofertowe - link



Siercza, 21.11.2017r.

ZAPYTANIE OFERTOWE nr 1/2017

l. Zamawiajacy:
Szkota Podstawowa im. Krélowej Jadwigi w Sierczy, Siercza 428,
32-020 Wieliczka

Zapraszam do zlozenia oferty na:

1. Opis przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiotem zamoéwienia jest S$wiadczenie ustug polegajacych na dostarczaniu
positkow w formie cateringu dla dzieci z oddziatdéw przedszkolnych w Szkole
Podstawowej im. Krolowej Jadwigi w Sierczy.

2. Opis przedmiotu zamowienia:

2.1. Przedmiotem zamoéwienia jest: realizacja ustugi cateringowej, polegajacej
na przygotowaniu z wiasnych produktow, dostarczeniu i wydawaniu wszystkich positkéw
w dni robocze od poniedziatku do pigtku przez okres trwania umowy. W wyjatkowych
sytuacjach wynikajacych ze zmiany organizacji dnia pracy oddziatu przedszkolnego godziny
wydawanych positkow moga ulec zmianie- po wezesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

2.2. Wykonawca zobowigzany jest do =zapewnienia 1 dostarczenia do oddzialow
przedszkolnych ilosci positkow zamoéwionych na dany dzieh. Wynagrodzenie nalezne
Wykonawcy zostanie wyplacone wylacznie za faktycznie zamoéwione i dostarczone positki.

2.3. Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ positki w formie $niadan z warzywem do
kanapek, owocem, zupy mlecznej (jesli jest zupa mleczna to nalezy podac¢ réwniez herbate) lub
kawy zbozowej lub kakao; obiadu w postaci zupy 1 drugiego dania z surowka 1 kompotem;
podwieczorku z owocem lub warzywem i napojem.

- Sniadania Zamawiajacy zgtasza kazdego dnia o godzinie 8.45 wg stanu przedszkolakow
a Wykonawca wydaje o godzinie 9.00.

- Obiady Zamawiajacy zglasza kazdego dnia do godziny 9.00, a Wykonawca dostarcza gorace
positki do godziny 11.00 1 wydaje dzieciom o godzinie 12.00.

- Podwieczorek Zamawiajacy zglasza do godziny 13.00 a Wykonawca wydaje 0 godzinie
14.30.

2.4. Wykonawca bedzie dostarczat produkty do przyrzadzania $niadan i podwieczorkow ,,na
swiezo” na miejscu w kuchni. Wykonawca zobowigzany bedzie do wydawania z kuchni
wszystkich positkéw tj. $niadan, obiadow, podwieczorkow. Do jego obowiazkéw nalezeé
bedzie przygotowanie do wydania positkow, zmywanie, wyparzanie naczyh i utrzymywanie
W czysto$§ci wynajmowanego pomieszczenia wraz z uprzatnigciem pozostatych resztek
Z positkow.

2.5. Maksymalna, szacunkowa liczba positkow tygodniowo w okresie realizacji zamowienia
WYNOSi:

— $niadania: 380



— obiady: 380

- podwieczorki: 320

- Ilo$¢ planowanych tygodni - 43
Liczba dziennych positkow bedzie si¢ zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji dzieci.
Szczegdtowy opis przedmiotu oferty stanowi zatgcznik nr 1.

2.6. Przygotowanie positkbw do wydania bedzie realizowane na terenie szkoly
W pomieszczeniu kompleksowo wyposazonym w naczynia stotowe i kuchenne takie jak:
(talerz duzy gteboki, ptytki, talerz maty, kubki, wazy), sztuéce (widelce, tyzki, tyzeczki, noze,
chochelki), 2 szt.  wyparzarki, zlew, 1 lodéwki,1 lodowko-zamrazarka, 2 kuchenki
z piekarnikiem, czajnik elektryczny, 2 pojemniki termoizolacyjne GN z wyposazeniem,
2 termosy plastikowe z kranem, termos stalowy, media (prad, wod-kan,).

2.7. Wykonawca zobowigzany jest do wykonywania przegladu i czyszczenia wyparzarek
na koniec roku szkolnego, w razie awarii naprawy na wilasny koszt oraz zakupu i wymiany
odpowiednich ptynéw do funkcjonowania urzadzenia.

[1l.  Termin realizacji zamoéwienia: 12 miesiecy 2018r.

IV.  Opis sposobu przygotowania oferty: oferte nalezy sporzadzi¢ w formie pisemne;j,
W jezyku polskim wedtug wzoru zataczonego do niniejszego zapytania.
Oferta powinna by¢:

- opatrzona pieczatka firmowa,
- posiada¢ date sporzadzenia,
- zawiera¢ adres lub siedzibe oferenta, numer telefonu, numer NIP,

- podpisana czytelnie przez wykonawcg.
V. Miejsce i termin zlozenia oferty oraz podpisania umowy:

1. Oferta powinna by¢ przestana za posrednictwem: poczty elektronicznej na adres:
sekretariat@sp-siercza.pl, poczty, kuriera lub tez dostarczona osobiscie na adres:
Szkota Podstawowa im. Krolowej Jadwigi, Siercza 428, 32-020 Wieliczka do dnia
8.12.2017 r. do godz. 14.00 wraz z zalaczona kserokopia wypisu z rejestru
przedsigbiorcow lub zaswiadczenia z ewidencji dzialalno$ci gospodarczej, wystawione
w dacie nie wczesniejszej niz sze$¢ miesigcy przed data zlozenia oferty kserokopia
co najmniej jednej referenciji.

2. Ocena ofert zostanie dokonana w dniu 12.12.2017 r.,, a wyniki i wybor
najkorzystniejszej oferty zostanie ogtoszony o godzinie 14.00 w siedzibie szkoty oraz
na stronie internetowej pod adresem www.sp-siercza.pl .

3. Oferty ztozone po terminie nie beda rozpatrywane.

4. Oferent moze przed uplywem terminu sktadania ofert zmieni¢ lub wycofa¢ swoja oferte.

5. W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od oferentow wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert.

6. Termin podpisania umowy: 15.12.2017 r. do godz. 14.00

VI.  Dodatkowe uwagi:

- zlozenie zapytania nie jest rtOwnoznaczne ze ztozeniem zamdwienia;

- zamdwienie nastepowac bedzie do wysokosci §rodkow finansowych przeznaczonych
na ten cel w budzecie

- niepodpisanie umowy do dnia 18.12.2017 r. do godz. 14.00 jest rownoznaczne
Z odstgpieniem od zlozonej oferty



mailto:sekretariat@sp-siercza.pl

VII. Ocena ofert:
Zamawiajacy dokona oceny waznych ofert na podstawie nastepujacych kryteriow:

Cena ofertowa — 100%

VIIl. Warunki ptatnosci: szczegoty w umowie
IX. Osoba upowazniona do kontaktu z wykonawca: wicedyrektor, intendent
X. Sposob rozliczen: Wszelkie rozliczenia zwigzane z realizacja niniejszego

zamdwienia dokonywane beda w PLN.
XI.  Zalaczniki:

- szczegOlowy opis zamowienia
- wzo6r formularza ofertowego
- WZOory umow



OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamoéwienia jest realizacja ustugi cateringowej, polegajacej na przygotowaniu
z wlasnych produktow, dostarczeniu i wydawaniu wszystkich positkbw w dni robocze
od poniedziatku do pigtku przez okres trwania umowy. W wyjatkowych sytuacjach
wynikajacych ze zmiany organizacji dnia pracy oddzialu przedszkolnego godziny wydawanych
positkdw moga ulec zmianie- po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

2. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia i dostarczenia do przedszkola ilo$ci
positkow zamoéwionych na dany dzien. Wynagrodzenie wytacznie za faktycznie zamowione
I dostarczone positki.

3. Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ positki w formie $niadan z warzywem do kanapek,
owocem, zupy mlecznej lub kakao ewentualnie herbaty owocowej, obiadu w postaci zupy
i drugiego dania z suréwka i kompotem oraz podwieczorku z owocem lub warzywem
i napojem.

- Sniadania winne by¢ przygotowywane na $wiezo wedtug stanu przedszkolakéw o godzinie
8.45 i wydawane o godzinie 9.00.

- Obiady Zamawiajacy zgtasza kazdego dnia do godziny 9.00, a wykonawca dostarcza gorace
positki do godziny 11.00 i wydaje dzieciom o godzinie 12.00.

- Podwieczorek Zamawiajacy zglasza do godziny 13.00 a Wykonawca wydaje o godzinie
14.30.

4. Realizujagc umowe Wykonawca bedzie przestrzegat obowigzujacych przepisow prawnych
| wymagan sanitarny.

5. Wykonawca ma obowigzek posiada¢ wdrozony i funkcjonujacy system HACCP oraz ma
obowigzek prowadzania szkolen dla pracownikéw przygotowujacych 1 wydajacych positki
w tym zakresie.

6. Wykonawca zobowigzany jest do zapoznania i dostosowania si¢ do Rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.

7. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu positkow w przypadku stwierdzenia ich ztej
jakosci, tj. positkow niezdatnych do spozycia z powodu uzycia przeterminowanych produktéw
(np. stwierdzenia ple$ni, niewlasciwego zapachu), niedogotowanych, niedosmazonych,
zanieczyszczonych itp. W miejsce zwroconych positkéw Wykonawca zobowigzany jest
niezwlocznie dostarczy¢ positki pelnowarto§ciowe w tym samym dniu.

8. Positki Wykonawca dostarczal bedzie na wiasny koszt, w specjalistycznych termosach
termoizolacyjnych gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury (zupy- minimum
75°C, gorace drugie danie- 63°C, potrawy serwowane na zimno- optymalnie 4°C) oraz jakosci
przewozonych potraw.

9. Dostawa obiadow ma by¢ wykonana srodkami transportu spelniajgcymi wymogi sanitarne,
zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia (Dz. U.
Z 2010 nr 136 poz. 914 z pézn. zm.), udokumentowane decyzja/opinia wydana przez
Panstwowego Inspektora Sanitarnego lub Panstwowg Stacje Sanitarno- Epidemiologiczna,
ktore wykonawca zobowigzany jest okaza¢ przy dostawie na kazde zadanie Zamawiajacego.



10. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkceji oraz wezmie odpowiedzialno$é
zaich przestrzeganie. Osoby majace styczno$¢ z positkami np. dostawca, wydajacy, musza
legitymowaé si¢ aktualnym zaswiadczeniem lekarskim do celow sanitarno -
epidemiologicznych, ktore okazuja na zagdanie Zamawiajacego.

11. Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg speilnia¢ nast¢pujace warunki jakosciowe
i ilogciowe:

J jadlospisy nalezy planowaé dekadowo

o jadlospis winien by¢ komponowany zgodnie z Zasadami Prawidiowego Zywienia
dzieci oraz Normami Zywienia Cztowieka z 2008 roku znowelizowanymi w 2012 roku
dotyczacymi dzieci w wieku 2,5 do 6 lat.

. jadlospis bedzie dostarczany w 3 egzemplarzach oraz dodatkowo 1 szczegodtowy,
zawierajagcy gramature, kaloryczno$é, zawarto$¢ bialek, tluszczy 1 weglowodanow
W poszczegdlnych produktach spozywczych, z ktorych sktada si¢ np.: zupa(na jakim wywarze),
drugie danie itd. Alergeny - informacje o alergenach muszg by¢ dobrze widoczne, sktadniki
lub substancje pomocnicze, ktére powodujg alergie lub reakcje nietolerancji muszg byé
podkreslone za pomocg pisma wyraznie odrozniajacego ja od reszty wykazu sktadnikéw np. za
pomoca pogrubionej czcionki lub koloru.

. dieta dziecka powinna by¢ dobrze zbilansowana pod wzgledem zaréwno
energetycznym, jak 1 iloSciowym oraz jakoSciowym skladnikéw  odzywczych.
Pelnowartosciowy jadlospis dziecka powinien zawiera¢ produkty z pigciu grup
w odpowiednich proporcjach :

- Produkty zbozowe (bezglutenowe — np. kasza gryczana, pegczak, ryz, maka kukurydziana;
glutenowe — np. pszenica, zyto, owies: w postaci platkow, kasz, makarondow, pieczywa
mieszanego: razowe, graham i jasne) stanowigce gtowne zrodto energii w diecie dzieci

- Mleko i produkty mleczne.

Z produktow mlecznych najlepiej wybiera¢ te o zawartosci 2% tluszczu. Zdrowy mleczny
deser czy przekaska to np. jogurt, koktajl mleczny czy tez budyn. Warto sporzadza¢ koktajle
mleczne na bazie owocoOw. Zupy mozna zaprawia¢ mlekiem lub jogurtem.

- Produkty miesne, jaja i rosliny straczkowate.

Thluste ryby morskie, zaleca si¢ uwzglednia¢ w menu przedszkolnym, co najmniej raz
w tygodniu.

Zaleca si¢ wybiera¢ chude wedliny i migsa . Potrawy z roslin straczkowatych warto wlaczy¢ do
jadtospiséw jako gltowne danie. Zaleca si¢ ograniczenie potraw smazonych na rzecz
gotowanych, duszonych i pieczonych bez ttuszczu. Od poniedziatku do piagtku byly podawane
nie wigcej niz dwie porcje potrawy smazonej.

- Roznorodne warzywa i owoce powinny gosci¢ w kazdym positku.
Warzywa: na $niadanie oraz do obiadu w postaci surowki, na podwieczorek.

Owoce: do $niadania, do obiadu w postaci kompot, na podwieczorek.

- Thuszcze zwierzece nalezy zastgpowac tluszczami ro$linnymi, ktoére sa bogate



w wielonienasycone tluszczowe (olej stonecznikowy, kukurydziany, sojowy, rzepakowy)
I jednonienasycone (oliwa z oliwek, olej sezamowy, rzepakowy)

Tluszcze do smarowania: glownie masto lub — w zaleznosci od sposobu zywienia dziecka
lub w diecie bezmlecznej — dobre margaryny migkkie o matej zawarto$ci izomeréw trans
nienasyconych kwasow thuszczowych.

Dzienna ilo$¢ ptynow wypijanych przez dzieci to okoto 1300 ml, wliczajac w to zupg i napoje.
Woda — naturalna woda mineralna nisko- lub $redniozmineralizowana, woda zrddlana lub

woda stotowa.

Soki owocowe, warzywne, 0OWOCOWO-warzywne: — w porcjach nieprzekraczajacych 200 ml,

bez dodatku cukrow i substancji stodzacych .

Koktajle owocowe, warzywne, owocowo-warzywne na bazie mleka, napojow zastepujacych
mleko, czyli napoju: sojowego, ryzowego, owsianego, kukurydzianego, gryczanego,
orzechowego lub migdatowego, produktéw mlecznych lub produktéw zastepujacych produkty
mleczne.

Herbata — w tym z: owocami, dozwolone jest stodzenie naturalnym miodem pszczelim.
Kawa zbozowa, kakao naturalne — w tym z: mlekiem lub napojami zastgpujacymi mleko,
dozwolone jest stodzenie naturalnym miodem pszczelim,

Kompot owocowy,

. Nienalezace do pigciu podstawowych, niezbednych grup produktow spozywczych
dodatkowe produkty (typu ciasta, dzemy, cukier), ktérych spozycie nalezy
ogranicza¢, powinny dostarcza¢ wigcej niz okoto 100 kcal dziennie.

o Jesli produkty i1 potrawy spozyte w danym dniu dostarcza organizmowi mniejszych
ilosci danego sktadnika, nalezy zadba¢ o zwigkszenie jego spozycia w nastepnych dniach.

. Szczegolnie zalecane s3 potrawy gotowane (w wodzie, na parze), pieczone w folii,
duszone bez uprzedniego obsmazania, okazjonalnie smazone (raz w tygodniu).

o Planujac potrawy wchodzace w sktad positku, nalezy uwzglednia¢ ich smak, ktory
roOwniez powinien by¢ zrdéznicowany. Nalezy rowniez zwraca¢ uwage na odpowiedni dobor
barw produktow 1 potraw, z ktorych sktada si¢ positek.

o Na $niadanie przynajmniej raz w tygodniu nalezy poda¢ paste np. rybna, jajeczna,
serowg itp.
o Zaleca si¢ podprawianie zup mlekiem lub jogurtem naturalnym, gdyz w ten sposob

wzbogaca si¢ zupe w pelnowartosciowe skladniki, ograniczajac jednoczesnie ilos¢ thuszczu.
Nalezy natomiast unika¢ stosowania zasmazek.

. Zupy nalezy przygotowywaé na wywarach warzywnych, ewentualnie z chudego migsa
lub drobiu, z dodatkiem glownego sktadnika, ktory nadaje charakterystyczny smak.

J Drugie danie powinno sklada¢ si¢ z produktow biatkowych, najlepiej pochodzenia
zwierzgcego (chude miegso, drob, ryby morskie, jaja), produktow bogatych w weglowodany
zlozone (ziemniaki, kasze, kluski itp.) oraz dodatkow warzywnych (surowki, warzywa
gotowane). W kazdym positku obiadowym powinna znalez¢ si¢ suréwka i/lub warzywa
gotowane badz zapiekane. SzczegoOlnie nalezy uwzglednia¢ w jadtospisach dréb 1 ryby
pochodzenia morskiego. W «ciaggu 5 dni w tygodniu, kiedy dzieci przebywaja



w przedszkolu, nalezy poda¢ rybe morskg przynajmniej na jeden obiad.

. Na podwieczorek powinny by¢ przede wszystkim desery z udzialem mleka
lub produktéw mlecznych i owocow, takie jak: jogurty, budynie, koktajle mleczne, maslanki,
makaron z serem lub koktajlem owocowym, nales$niki z serem lub owocami, ryz z jabtkami
lub koktajlem owocowym, galaretki, kisiele. Raz w tygodniu nalezy uwzgledni¢ w jadtospisie
kawatek ciasta domowego (np. szarlotka, tarta z owocami, sernik, drozdzowe z owocami,
babka, ciasto jogurtowe, ciasto marchewkowe, ciasto szpinakowe), z wylaczeniem ciast
zawierajacych masy. Na podwieczorek moga by¢ podawane réwniez kanapki i pieczywo
lekkie, np. wafle ryzowe z miodem.

o Nalezy unika¢ nadmiaru soli kuchennej. Dla dzieci w wieku 3-6 lat norma na poziomie
Al wynosi 2,5g soli dziennie i1 nie nalezy przekracza¢ poziomu UL wynoszacego do 3,75
g/dzien.

. Nalezy dba¢ o walory smakowe, a takze o odpowiednie zestawienia kolorystyczne
I konsystencje potraw.

o Nalezy uzywa¢ tagodnych naturalnych przypraw ziolowych (jak majeranek, tymianek,
oregano, bazylia, lubczyk, estragon), aby czgsciowo zastepowaé nimi dodawang sol.

o Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcoOw wysokiej jakosSci,
swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.

. Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie potproduktow.

. Wykonawca zapewnia wlasne pojemniki na odpady i odbieranie kazdego dnia tzw.
resztek po positkach do godziny 16.00

o Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci 1 ilosci positkow zgodnie
Z przedstawionym jadtospisem. Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez
Zamawiajacego beda wiazace dla Wykonawcy.

o Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej
za pobieranie tych probek.

J Zamawiajacy uzycza wlasne naczynia (talerze, kubki, sztuéce — dla wszystkich dzieci
korzystajacych z positkow).

. Koszty zwigzane z przygotowaniem 1 wydawaniem positkdéw, myciem naczyn,
sprzataniem po positkach ponosi¢ bedzie Wykonawca.

12.  Jadlospis dostarczany bedzie przez Wykonawcge Zamawiajgcemu tydzien przed
dopuszczeniem do wydawania positkOw. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do
zakwestionowania jadlospisu i naniesienia wytyczonych zmian przez Wykonawce. Jadtospisy
maja by¢ zatwierdzone przez Dietetyka lub osobe majaca uprawnienia do sporzadzania
jadlospisow dla dzieci w wieku przedszkolnym.

13. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wejscia na kontrol do kuchni Wykonawcy,
w ktorej sa przygotowywane positki oraz do pomieszczen przechowujacych zywno$é



np. do magazynu.

Projekt umowy

UmMOWAa NY ..vvvvvvrinniinnennrennnn na Swiadczenie ustug cateringowych dla dzieci z oddzialow
przedszkolnych w Szkole Podstawowej im. Krolowej Jadwigi w Sierczy do ..........ceeeeeee.

Zawarta w Sierczy wdniu .................. pomigdzy:

Gming Wieliczka - Szkola Podstawowa im. Krolowej Jadwigi w Sierczy NIP 683-17-61-925,
REGON 350729000 reprezentowana przez Dyrektora Szkoly — mgr Renate Bachowska dzialajaca na
podstawie pelnomocnictwa udzielonego Zarzadzeniem nr 204/2007 Burmistrza Miasta i Gminy
Wieliczka z dnia 13 wrzeénia 2007 r., zwang dalej Zamawiajacym

.............................................................. , z siedziba
......................... , NIP: ..., REGON: .................... reprezentowana
0177/ zwang dalej] Wykonawca,

§l.

1. Strony zgodnie o$§wiadczaja, ze Wykonawca wybrany zostat w trybie zapytania ofertowego
W dNiU e

2. Termin realizacji umowy od dnia podpisania umowy planowany przewidywany termin rozpoczecia
ushugi cateringowej ...................... r.dodnia.................... r

§2.
1. Ustugi o ktérych mowa w § 1 powinny charakteryzowac si¢ nast¢pujagcymi parametrami:

1.1 Ustuga bedzie dotyczy¢ dostarczenia i wydania positkow dla dzieci z oddziatow przedszkolnych
w Szkole Podstawowej im. Krolowej Jadwigi w Sierczy.

1.2 Wykonawca gwarantuje, ze jako$¢ positkow bedzie zgodna Normami Zywieniowymi adekwatnymi
do wieku dzieci.

1.3 Wykonawca gwarantuje, ze jako$¢ positkow bedzie zgodna z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z
dnia 26 lipca 2016 r.

1.4 Positki wydawane beda codziennie od godziny 9.00, 12.00 i 14.30 w siedzibie Zamawiajacego,
Z zastrzezeniem § 2 ust. 1.4

1.5 Liczba positkow bedzie si¢ zmieniaé w zaleznosci od frekwencji dzieci. Wykonawca zobowigzany
bedzie zapewni¢ liczbe positkow zgodnag z zadeklarowang liczba dzieci, przy czym mozliwe beda
zmiany liczby positkow oraz czasu jego wydania dokonane do godz. 09.00 droga telefoniczna,
z Wykonawcg na podany numer telefonu ............cooceveneeenne.

1.6 Ze strony Wykonawcy osoba odpowiedzialng za koordynacje ustugi jest:

(Imig 1 NazZWiSK0).....cccovvreieiiiiiiecie, (nr telefonu/ nr faksu, adres e-mail)........c.ccoceeeriiiincnnnnn



1.7 Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie wlasnym transportem, w specjalnych termosach
gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jako$ci przewozonych potraw.

1.8. Przygotowywanie positkoéw do wydania bedzie si¢ odbywato w pomieszczeniu udostgpnionym
Wykonawcy na podstawie odrgbnej umowy.

1.9 Wykonawca przyjmuje na siebie wszystkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkow dzieciom korzystajacym z ustug cateringowych, a obstuga be¢dzie $wiadczona
na wilasciwym poziomie, zgodnie z zasadami w tym zakresie obowigzujacymi (dotyczy
to w szczegodlnosci kultury obstugi przez personel Wykonawcy).

1.10 Zmywanie sztuécow, zastawy stotowej po positkach oraz usuwanie pozostatych resztek jedzenia
organizuje Wykonawca we wlasnym zakresie.

1.11 Wykonawca jest zobowigzany do dokonywania na wlasny koszt napraw niezbednych
do zachowania pomieszczenia w stanie niepogorszonym.

1.12. Wykonawca zobowigzany jest do wykonywania przegladu i czyszczenia wyparzarek na koniec
roku szkolnego, w razie awarii naprawy na wlasny koszt oraz zakupu i wymiany odpowiednich ptynow
do funkcjonowania urzadzenia.

1.13 Jadtospis uktadany bedzie przez Wykonawce na okres 2 tygodni i dostarczany Zamawiajacemu
7 dni przed wdrozeniem, a w przypadku pierwszego miesigca wykonywania ustugi, zobowigzany jest
dostarczy¢ jadtospis najpdzniej dwa dni przed podpisaniem umowy.

1.14. Rozpoczecie realizacji ustugi bedzie mozliwe po akceptacji jadtospisu przez Zamawiajacego.

1.15. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zakwestionowania jadtospisu i naniesienie wytyczonych
zmian przez Wykonawce.

§3.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie na bazie
produktéw najwyzszej jakosci 1 zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci przez
wdrozenie systemow zarzadzania bezpieczenstwem zdrowotnym zywnos$ci jakimi sg m.in.
zasady GHP, zasady GMP oraz system HACCP.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za:
1. Jakosc¢ i estetyke serwowanych positkow.

2. Zgodnos¢ $wiadczonych ustug z obowigzujacymi Normami Zbiorowego Zywienia i wymogami
Sanitarno — Epidemiologicznymi.

3. Zamawiajacemu przystuguje prawo do kontroli jakosci i ilosci wydawanych positkow.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wejscia na kontrol do kuchni Wykonawcy, w ktorej
sg przygotowane positki oraz do pomieszczen przechowujacych zywnos¢ np. do magazynu.

§4.
1. Strony ustalaja, iz wynagrodzenie Wykonawcy ustala si¢ do kwoty brutto w wysoko$¢ w tym
podatek VAT 8%, ........
2. Cena jednostkowa brutto jednego positku $niadania wynosi;.................... zt
3. Cena jednostkowa brutto jednego positku obiadu wynosi ...........cc.ce.e.... 7t

4. Cena jednostkowa brutto jednego positku podwieczorka wynosi ............. zt



10.

Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy jedynie za ilo$¢ positkow faktycznie zamoéwionych
i dostarczonych dzieciom do spozycia.

Rozliczenia pomiedzy Zamawiajacym, a Wykonawca beda si¢ odbywaty na podstawie
wystawionych przez Wykonawce faktur w okresach miesiecznych.

Podstawg do wystawienia faktury bedzie protokot kosztu zywienia sporzadzony przez
Wykonawce 1 zaakceptowany przez Zamawiajacego z wydanych positkéw w okresie
miesiecznym.

Faktury ptatne beda w terminie 7 dniowym, liczac od dnia otrzymania poprawnej faktury przez
Zamawiajacego, pod warunkiem prawidlowo sporzadzonego protokotu i zaakceptowania
0o przez Zamawiajacego.

Za dzien dokonania zaptaty przyjmuje si¢ dzien, w ktorym kwota zobowigzania obcigzyta
rachunek bankowy Zamawiajacego. W razie opdznienia w zaplacie wierzytelno$ci pienieznych
strony zobowiazuje si¢ do zaptaty ustawowych odsetek za opoznienie.

Zamawiajacy bezptatnie udostgpnia Wykonawcy sale, w ktorej dzieci beda spozywaé
dostarczone positki.

§5.

Umowa zostaje zawarta na czas okreslony od dnia podpisania umowy — planowany,
przewidywany termin rozpoczecia od ............... r. do ...l r., z wylaczeniem
okresow  nieobecnosci  dzieci w  szkole  wynikajacych z  kalendarza  roku
szkolnego ...........cooeeuennin

Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznoSci.

§6.

Zamawiajacy moze rozwigza¢é umowe bez zachowania okresu wypowiedzenia w przypadku
razacego naruszenia jej postanowien przez druga strong (np.: uchybienia dotyczace jakosci
positkow, ilosci positkow, braku dostarczania jadlospisow lub nieprzestrzeganie warunkéw
zawartych w Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia.

Kazda ze stron moze rozwigza¢ umowe z waznych przyczyn.

Wszelkie spory wynikajace z realizacji postanowien niniejszej umowy, strony deklarujg
rozwiagza¢ w drodze negocjacji. W przypadku braku porozumienia spory rozstrzyga¢ bedzie
Sad Powszechny, wlasciwy dla siedziby Zamawiajgcego.

Strony niniejszej umowy zobowiazuja si¢ do wzajemnego poszanowania swoich interesow
i udzielania sobie wszelkich informacji niezbednych do prawidtowego wykonania postanowien
umowy.

§7.

KARY UMOWNE ZA NIEWYKONANIE LUB NIENALEZYTE WYKONANIE UMOWY

1.

Kary umowne naliczane bedg w nast¢pujacych wypadkach 1 wysokosciach:
Wykonaweca ptaci Zamawiajgcemu kary umowne:

- za zwloke w wykonaniu przedmiotu umowy w wysokosci 4% wynagrodzenia ustalonego
w umowie za kazdy dzien zwloki,

- za odstgpienie od umowy z przyczyn zaleznych od wykonawcy w wysokosci 25 %



wynagrodzenia umownego.

Zamawiajacemu, oprocz wyzej wymienionych kar umownych przysluguje réwniez prawo
dochodzenia odszkodowania przenoszacego wysokos¢ zastrzezonych kar umownych, a takze
dochodzenia odszkodowania z tytulu niewykonania lub nienalezytego wykonania przedmiotu
umowy zgodnie z przepisami kodeksu cywilnego.

W przypadku gdy wykonawca nie realizuje przedmiot umowy przez okres 10 dni liczac od dnia
wyznaczonego na rozpoczecie ustugi, Zamawiajacy zastrzega sobie prawo rozwigzania umowy
z terminem natychmiastowym oraz dochodzeniem kar zapisanych w umowie.

W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowa maja zastosowanie wlasciwe przepisy
Pzp oraz KC.

§8.
PODWYKONAWCY

Wykonawca ma prawo zleci¢ wykonanie czeSci zamdOwienia wymienione w ofercie
podwykonawcy. Jako$¢ uslug wykonanych przez Podwykonawce nie moze by¢ nizsza niz
ushlug wykonywanych przez Wykonawce, za jako$¢ t¢ odpowiedzialnos¢ ponosi Wykonawca.

Wykonawca moze zleci¢c podwykonawcy czgsci zamowienia, ktdre nie wymienit w ofercie
po wezesniejszym poinformowaniu Zamawiajacego zgodnie z K.C.

Podwykonawstwo nie zmienia zobowigzan Wykonawcy. Wykonawca jest odpowiedzialny
za dziatania, uchybienia i zaniedbania podwykonawcy, jego przedstawicieli lub pracownikow
w takim samym zakresie jak za swoje dziatania.

Zamawiajacy nie bedzie zwigzany stosunkami zobowigzaniowymi z podwykonawcami, moze
skorzysta¢ ze wszystkich praw nabytych w stosunku do nich przez Wykonawce. Wykonawca
bedzie pozostawal w pelni odpowiedzialny w stosunku do Zamawiajacego za zlecone
do podwykonania cze¢sci ustug.

Zamawiajacy bedzie zadal od wykonawcy przed ztozeniem kolejnej faktury za§wiadczenia
potwierdzonego przez podwykonawcow o otrzymaniu wynagrodzenia za wykonany przez
podwykonawcow zakres ustug w przypadku, gdy bedzie to dotyczylo poprzedniej faktury.
Brak takiego zaswiadczenia spowoduje wstrzymanie wyptaty naleznosci wykonawcy lub
zamawiajacy przejmie dlug od wykonawcy i przekaze srodki na konto podwykonawcy.
Wielkos¢ dtugu zostanie potracona z faktury wykonawcy.

Zapis ten stosuje si¢ do podwykonawcoéw wskazanych przez wykonawce w ofercie.
§9.

Umowg sporzadzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA



FORMULARZ OFERTY

Po zapoznaniu si¢ z warunkami przetargu nieograniczonego na:

1. Oferujemy wykonanie cato$ci zamowienia za:
CEIME DIUELO: ..o sbasen z1

stownie cena

0] U | 1 {0 LS

2. Wyliczenie ceny brutto:

Swiadczenie ustug polegajacych na dostarczaniu positkéw w formie cateringu dla dzieci z oddzialéw
przedszkolnych w Szkole Podstawowej im. Krolowej Jadwigi w Sierczy do

z1

Zakladana o
fr e, o . . | Cena brutto positkow za caly
. . Cena brutto |Tlo$¢ positkow w |ilo§¢ tygodni . ..
L.p. | Rodzaj positku |, . . . okres wykonywania zamoéwienia
jednego positku tygodniu trwania (CxDXE)
ustug
A B C D E F
1 $Sniadanie | 380 43
2 obiad | 380 43 |
3 podwieczorek |......ccoeviiiiiinnnns 320 A3
Cena brutto za calo$¢ zaméwienia
(suma komérek IF+2F+3F) | .
4
Uwaga! Ceneg brutto za catos¢ zamowienia nalezy
przepisaé¢ do punktu 1 Formularza oferty
3. Oswiadczam, ze posiadam .... lat doswiadczenia w wykonywaniu usthug cateringowych.
miejscowos¢ i data podpis




